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primusgfsqa@primusauditingops.com | 805.623.5563 | 805.352.1364

Página 1 of 2 Reporte Generar en InglésEste documento esta sujeto a cambios. La información actual y el estado de esta operación se encuentran publicados en el sitio web del Programa de
Certificación en PrimusGFS.com.

ORGANIZACIÓN

Agricola DH&G S de RL de CV
Carr. Bataquez-Gpe. Victoria, Lote # 14 Mexicali, Baja California 21820, Mexico

OPERACIÓN
Agricola DH&G, S de RL de CV

Carretera Bataquez-Guadalupe Victoria, Lote # 14 Mexicali, Baja California 21820, Mexico
Tipo de Operación: EMPAQUE

PUNTUACIÓN PRELIMINAR DE LA AUDITORÍA:

97%
 CERTIFICADO VÁLIDO DESDE:

Mar 27, 2023 A Mar 26, 2024
 PUNTUACIÓN FINAL DE LA AUDITORÍA:

99%
Primus Auditing Operations certifica que esta operación ha cumplido con los requisitos aplicables de PrimusGFS Versión 3.2

Consulte las páginas subsiguientes del certificado para obtener el resumen ejecutivo de la auditoría
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CERTIFICADO VÁLIDO DESDE:

Mar 27, 2023 A Mar 26, 2024
TIPO de AUDITORÍA:

Auditoría Anunciada

RESUMEN EJECUTIVO DE AUDITORÍA:
Evaluación documental y física de inocuidad en proceso de empacado de col de bruselas y cebollín convencional durante la temporada 2022-2023. El proceso de empacado de cebollín

incluye recepción, hidratación en tina de inmersión (25 a 200 ppm de cloro libre-PCC), vaciado, corte con disco, lavado con spreas (agua recirculada de 25 a 200 ppm de cloro libre-PCC),
enhielado (opcional), almacenamiento en cuarto frío, corte de raíz con tijera, vaciado, embolsado, sellado, detector de metales (PCC), empacado, cuarto frío. El proceso de col de bruselas

incluye: recepción, hidratación en tina de inmersión (25 a 200 ppm de cloro libre-PCC), vaciado, lavado en tinas (agua recirculada de 25 a 200 ppm de cloro libre-PCC), selección,
empacado, enhielado, sellado, detector de metales (PCC) y empacado. La fuente de agua proviene de pozo. En el momento de la auditoría se observaron alrededor de 180 trabajadores.

Los tiempos estimados de empacado son de enero a diciembre. No se manejan alérgenos.

Addendum (s) incluido(s) en la auditoria:

No Aplicable

Información del producto para cada producto

Grupo de productos/Nombre del producto Producto Observado Estacionalidad País de Destino por producto

Col de Bruselas Observado el día de la auditoría Desde: Diciembre
A: Julio

United States

Cebollín Observado el día de la auditoría Desde: Enero
A: Diciembre

United States
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